Raffiniert und etwas Besonderes in unserer ,Rosslstube”
im Restaurant oder auf der sonnigen Terrasse.

Alpenrind Tatar
Krauteremulsion / Eigelb-Bottarga / Carbon Focaccia / Rote Zwiebel

klein 20,00 €/ grof3 25,00 €

Bio Lachs Carpaccio ,,Rot-Weiss“
Rote Beete-Fluid / Meerrettichperlen / Tapioca-Chips / Keta-Caviar
19,00€

Fetakase in Texturen
Paprikastiippchen / Oliventapenade / Knoblauch-Chips / Tomatenstaub
16,00€



Karotte - Zitronengras Schaum Suppe
Jakobsmuschel / Vanillesalz / Korianderol

10,00€

Steinpilz - Rind Essenz
Zitronenthymian / Selleriecreme / Griespraline / Hirschschinken

9,00€

Cremiger Spargel Risotto
Geschmorte Hirschbacke / Apfelchutney / Rosmarin-Papier /
Wachholderdélpulver
18,00€

Tagliolini Black & White
Rinderfiletstreifen / Triiffelnage / Quarte Epices-Jus / knusprige Reisnudeln

22,00€

Hausgemachte Kartoffelgnocchi
Weifser Tomatenfond / Basilikumol / Confierte ,,Black Cherry“ /
Kartoffel-Brot-Croutons

16,00€



Black Tiger Garnelen aus Griin Tee Rauch
Wok-Gemiise / Lotuswurzel / Stidtiroler Krautersaitlinge

34,00€

Gegrillter Loup de Mer
Krauterfond / Safran-Piiree / Mini-Paprika / Korallen-Chips
32,00€

Black Angus Grain fed Filet auf Kristallsalz Stein serviert
Knusprige Kartoffelterrine / Kampot-Pfeffer-Sauce / griiner Spargel /
Gebratene Crosnes

35,00€

In Aromaten geschmortes Kalbsschulternathl
Petersilienwurzel? / Panko-Kartoffel-Pralinen / Kaiserschoten /
Fermentierter Knoblauch

28,00€

Wiener Schnitzel aus der Pfanne
mit Preiselbeeren und Kartoffelpommes

22,00€



Passionsfrucht vs. Valrhona Schokolade
Passionsfruchtsiippchen / Schokoladenmousse / Schokoladenbrownie /
Passionsfruchtsorbet

12,50€

Dekonstruierter Siidtiroler Strudel
Apfel-Pinien-Ragout / Miirbteig / Vanillemousse / Rum-Rosinen-Eis

9,50€

Variation von Hausgemachten Sorbets
3 Kugeln von Sorbets / Frische Friichte / Knusprige Dekoration
11,00€

Kaseteller mit feinen Mostarden

18,00€



